Konditorin (Zuckerbi—ickerin) Hotel und Gastgewerbe |

Meine Tatigkeiten:

e |ch backe und verziere Torten, Kuchen, Geback und stelle Schokoladenwaren her:
o Ich bereite die Zutaten (z.B. Mehl, Fett, Eier, Zucker) vor, wiege sie und
verarbeite sie mit den Handen oder mit einer Knet- oder Ruhrmaschine
zu einem Teig.
o Ich forme die Teige mit den Handen oder mit der Maschine und fllle sie

in Backformen. Meine Stirken:
o Ich heize den Backofen vor, stelle die richtige Temperatur ein, und backe : ,
e |ch bin kreativ.

die Backwaren. . ) e Ich bin gesund und fit
o Ich stelle verschiedene Fullungen (z.B. Nuss-, Mohn- oder Topfenflllungen) e Ich kann lange stehen
und Cremes (z.B. Butter-, Vanille- oder Schokoladecreme) her, mit denen e Ich kann mit meinen Hénden
ich die Backwarer_) fulle und verziere. und Fingern gut arbeiten
e Ich pflege Maschinen, Ofen, Backbleche und Backformen und halte sie sauber. e Ich kann gut organisiereﬁ

e |ch habe einen guten
Geruchs- und Geschmacks-
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Meine Ausbildung:
Lehre Mittlere/Hohere Schule UNI/FH/PH Sonstige Ausbildung Keine Ausbildung




